Una proposta
di lavoro

di Roberto Paggini SR
Seg. Politico Regione Toscana

La creazione di un coordina-
mento regionale per la costitu-
zione di nuovi gruppi aziendali
repubblicani e per la rivitalizza-
zione di quelli esistenti, unita-
mente alla creazione di un col-
legamento permanente con il
movimento dei quadri interme-
di, questo uno degli impegni
pill importanti assunti dalla
nuova Direaione Regionale su-
bito all'indomani del congres-
s0.
Un impegno che si inquadra
nella necessita, particolarmen-
te avvertita in Toscana - ove il
partito, ealve eccerioni. esiste
come partito organizzato, ma
stenta talora a trovare veicoli
di penetrazione nella societa
civile - di rinvenire punti di piu
immediato contatto con istan-
ze sociali nuove, non corporati-
ve, quali quelle che stanno
emergendo da vari anni in Italia
e con le guali & possibile in-
staurare un fecondo rapporto
_sotto il comun denominatore
dell’interesse generale del pae-
se.
Oggi questo impegno prende
corpo. Coordinati dal Presiden-
te del partito Donato Morelli,
nella sua qualita di membro
dell’esecutivo regionale, Fran-
co Salocchi e Massimo Cappel-
li hanno ricevuto l'incarico di
mettere al servizio della Fede-
razione toscana la vasta espe-
rienza accumulata in lunghi an-
ni di attivita in questo impor-
tante settore collaterale del
partito. Essi si metteranno in
contatto con ogni consociazio-
ne della toscana al fine di indi-
viduare, in ogni provincia, la
persona (o le persone) cui affi-
dare la responsabilita di tutta la
fase organizzativa e riorganiz-
zativa dei G.A.R. e dei quadri
intermedi.
Individuati e nominati i coordi-
natori provinciali, si passera al-
la fase operativa vera e pro-
pria, con precise scadenze,
temporali, la prima delle quali
si colloca nella prossima prima-

un diavolo di giornale che dice quello ¢
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Sen. Gipvanni Spadolini a Manrispufciano il 5 ottobre 86.

vera. Per quel periodo si po-
tranno vedere i primi frutti del
lavoro avviato, la cui sintesi
{anche in termini di partecipa-
zione) sara rappresentata da
un convegno regionale sui temi
del lavoro, che ha gia visto
I'adesione del Segretario na-
zionale del partito e del Sen.
Aride Rossi.

Intanto, il 4 e 5 ottobre a Mon-
tepulciano si svolgera I'annua-
le festa dei G.A.R. gia costitui-
ti, e sard anche questa 'un’oc-
casione per una importante ri-

flessione che coinvolgera re- .

pubblicani e non repubblicani
{& questa una caratteristica dei
G.A.R.: che non vi & obbligo di
militanza politica repubblicana)
sia sulle ternatiche organizzati-
ve che di contenuto economi-
.co e sociale.

Alcune considerazioni finali.
Non mi nascondo la difficolta
che comporta creare qualsiasi
coordinamento a livello regio-
nale. Specialmente in Toscana,

la terra dei mille campanili. Ma

confortano la mia speranza un .

dato di fatto ed una considera-
zione. |l dato di fatto & costitui-
to dalla capacitd e dalla dedi-
zione. degli amici preposti
all'incarico. La considerazione
& la seguente. Questo nostro
partito, che & il primo partito
regionalista della storia d'ltalia,
non pud permettere che-altri
partiti che regionalisti non era-
no, ci sopravanzino quanto a
capacita di esprimere un'azio-
ne omogenea ed incisiva a li-
vello regionale.

Anche questo & un impegno,
forse il maggiore, scaturito dal
congresso dei repubblicani to-
scani.

Roberto Paggini

un impegno dedicato a Lando Conti
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Montepulciano

di Niccolo Rinaldi
e Riccardo Pizzinelli

Viaggiare in ltalia ricorda il per-
corso di Alice nel paese delle
meraviglie: permette di scopri-
re o di confermarsi come aldila
delle celebrita universali dei
grandi centri, esista un paesag-
gio ambientale, artistico e, per-
ché nd?, umano che non do-
vremmo mai smettere di fre-
quentare e rivitalizzare. Sem-
pre pronta a stupirci, anche nei
posti pitt sperduti, ¢'& una ric-
chezza e una bellezza che, co-
me a Montepulciano, appare a
volte addirittura non proporzio-
nale al limitato perimetro della
cittd. Anni fa passai quasi per
caso per Atri: in quel mucchiet-
to di case arroccate sul mare
un nd eaqpra Pescara si trova
una cattedrale romanica super-
ba con chiostro e una sequela
inaspettata di magnifici palazzi
e di altre chiese. Scorrazzando
in su e in git per il nostro pae-
se, storie come queste se ne
potrebbero raccogliere a deci-
ne. Ma senza nascondere a
nessuno che questi paesi anti-
chi e bellissimi sono sempre
pil privi di attivita economiche
locali trainanti, abbandonati
dai giovani, colpiti dal degrado
ambientale. Spesso, nella mi-
gliore delle situazioni, tra que-
sti borghi un pd dimenticati re-
gna solo un sonnacchioso ordi-
ne.

Ma a Montepulciano non si
puc parlare di due paesi distin-
ti, la Montepulciano antica ric-
ca di tradizione e storia e quella
nuova, pallido ritratto e museo
della prima. Occorre prendere
atto di una continuitad non solo
ideale fra passato e presente,
di una coraggiosa lotta che
guarda al prima e all’oggi in un
modo purtroppo davvero ecce-
zionale in ltalia.

Comunque sia, una citta che

‘ha origini etrusche ha certo

una storia lunga da raccontare.
E se Montepulciano dovesse
mettere in scena i fantasmi del
suo passato, i personaggi. si
chiamerebbero Michelozzo,.

(segue a pag. 2.}



Sangallo, Baldassarre Peruzzi,
per non parlare poi del Polizia-
‘no e di Cristina Lorena, la ve-
dova di Ferdinando | dal quale
ebbe in eredita-*/ontepulciano
in libero godirt" hto. E su que-
sta scena immaginaria fareb-
bero la loro comparsa anche
due signori a noi particolar-
mente cari, artefici di un singo-

larissimo episodio del 1831: la -

visita di Mazzini al Guerrazzi,
confinato a Montepulciano,

dove scrisse «L‘assedio a Fi--

renze». In due piacevolissime
pagine — che citiamo tutte —
Mazzini descrive nelle sue «No-
te autobiografiche» la propria
delusione per guel breve ma si-
gnificativo incontro col Guer-
razzi, «buono a dichiarare la
morte e le sue cagioni, impo-
tente a creare e ordinare la vi-
tan.

Spesso, la storia delle nostre
citta (certo non solo le minori)
si ferma . troppo presto, e ai
tempi d’oggi non rimane che
registare e conservare il passa-
to in musei e monumenti. Mon-
tepulciano, ricca di collezioni
d’arte e di palazzi, rappresenta
una felice eccezione.

Se il serio volume del Touring
Club Italiano «Cittad da scopri-
_ren denuncia «un abbandono o
un degrado della funzione abi-
tativa» del centro storico, mol-
ti sono gli elementi che posso-
no stemperare tale severa con-
siderazione.

Le ricchissime e pregiate canti-
ne, la celebrazione immutata
dal tempo di feste tradizionali,
il Cantiere Internazionale
dell’Arte fanno parlare della
Montepulciano d’oggi come di
un centro vivo e non mura-
museo, lo rendono sede del la-
voro di artisti contemporanei,
richiamano un turismo non
passivo, ma stimolato non solo
dalla testimonianza del passa-
to, ma anche dalla vitalita
odierna.

La stessa scelta di Montepul-
ciano quale sede della Festa
Regionale dell’Edera, & — nel
suo piccolo — un fatto signifi-
cativo e, ancor pil, concreto,
come concreti sono i vini, le at-
tivitd produttive, i concerti e gli
spettacoli, i musei, le banche
.che animano — e non «conser-
vano» — Montepulciano.

Si dice che una cittd & tempo
divenuto pietra, e Montepul-
ciano mostra come grazie allo
spazio della natura e alla volon-
ta degli uomini, la conversione
del tempo in citta abbia donato
agli abitanti di queste pietre un
destino di grande civilta.

* sta per uscire: speciale UIL-MEC.

* in preparazione: speciale Quadri

Gita a

Montalcino e Montepulmano

di Carlo Bisoni

Nell’ambito delle varie manife-
stazioni della Festa dell’Edera,
& stata organizzata una gita a
contenuto eno-gastronomico,
componente quest’ultima di ri-
velante importanza in quanto
I’'enogastronomia & espressio-
ne di cultura, tradizioni ed oc-
cupa una primaria posizione
nel comparto dell’economia
italiana e toscana in particola-
re. Avremo modo di visitare
due perle della nostra regione
non solo dal punto di vista vini-
colo ma anche storico e cultu-
rale: Montalcino e Montepul-
ciano, patria una del «Brunel-
lo» [l'altra del «Ving Nobiles,
conosciuti in tutto il mondo e
che da alcuni anni si possono
fregiare insieme al Barolo ed al
Barbaresco della D.0.C.G. (De-
nominazione di origine control-
lata e garantita) per I'alta quali-
téd raggiunta, per l'invecchia-
mento a cui devono sottostare
per alcuni anni in botti di rove-
re di Slavonia, per la particola-
re scelta delle uve e per la vini-
ficazione particolarmente cura-
ta.

La partenza é stata fissata do-
menica 5 ottobre alle ore 8.30
nel Viale Lavagnini, 14 con un
puliman.

L’arrivo a Villa Banfi di Montal- -

cino é previsto intorno alle ore
10.00.

La visita di questa azienda é di
particolare interesse in quanto
considerata la pit grande ed
avanzata azienda vinicola eu-
ropea. | fratelli John ed Harry
Mariani, di origine italiana e
proprietari di Villa Banfi, hanno

dato alcuni anni fa l'incarico ad

Ezio Rivella, presidente

dell’Associazione Enotecnici

Italiani e dell’Union Internatio-
nale des Oenologues, membro
dell’Accademia [taliana della
Vite e del Vino, di realizzare un
progetto definito da pit parti
grandijoso.

La Societa ha acquistato oltre

2800 ettari di terreno di cui’
900 destinati a vigneto specia-

lizzato ed ha creato una vasta
area operativa, dove proprieta
dei terreni, bravura degli uomi-

ni, tecnologie avanzate ed am-

piezza di capitali disponibili che

non hanno uguali nel passato,.

permettono di garantire un pro-
dotto di altissima qualita. .

Oftre ad una modernissima -

cantina dj vinificazione e di im-
bottigliamento ed ad una al-
trettanto fantastica cantina di
invecchiamento, nel vicino Ca-
stello di Poggio alle Mura, di
proprietd di Villa Banfi dal
19823 (costruito nell’ottavo se-
colo dai Longobardi e donato
nel 1260 a Placido Placidi,

trionfatore della battaglia di

Montaperti] sono state realiz-
zate sale di degustazione, un
ristorante ed un piccolo alber-
go, un museo della vite e del vi-
no ed un’esposizione perma-
nente dei prodotti tipici della
zona.

Al nostro arrivo saremo. ricevu-
ti dal Sig. Romano Cramer, in
qualita di valido rappresentan-
te di Villa Banfi, che ci fara gli
onori di casa guidandoci attra-
verso tutta l'azienda.
Avremol‘opportunita nel corso
della visita di degustare alcuni
fra [ vini pid validi prodotti
dall’Azienda: dal Banfi Brut
Methode Champenoise prodot-
to a Strevi in Piemonte in
un’Azienda di Villa Banfi (otte-
nuto. da uve Pinot Bianco-
Chardonnay-Pinot Nero) al
Centine Rosso di Montalcino
(da uve Brunello) che recente-
mente ha ottenuto la D.O.C.
{Denominazione di Origine
Controllata) al famoso e cele-
brato Brunelfo.

‘Non vanno dimenticati mo!rre ]
lo Chardonnay della Toscana

Fontanelle che recentemente é

stato premiato al «5° Banco di

Assaggio - dei Vini- d'ltalia» -
svoltosi a Torgiano in provincia .
di Perugia.

‘Dopo il pranzo fissato presso il

Ristorante «Poggio Antico» in
cui degusteremo piatti tipici
della cucina montalcinese ab-
binati a vini appropriati, prese-
guiremo alla volta di Montepul-
ciano, dove tra l'altro visitere-
mo - due Cantine guidati dal
Dott. Alamanno Contucci, Pre-
sidente del Consorzio del Vino
Nobile di Mohrepufcfano dal
1981.

- A proposito del Vino Nobn‘e di

Montepulciano per chi non lo
sapesse, precisiamo che a dif-
ferenza del Brunello che si av-

_vale di un solo vitigno (il San-

giovese Grosso), deriva
dall’uvaggio di Prugnolo Genti-
le, Canaiolo Nero, Malvasia del
Chianti e Trebbiano Toscano,
anche se il vitigno principe re-
sta comungque if Prugnolo Gen-
tile, che & un particolare San-
giovese, uva ché e alla base di
tutti i vini rossi toscani.

Il rientro a Firenze & previsto
nella serata, dopo la chiusura
della festa del Segr. Naz. Gio-
vanni Spadolini.
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